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Mleko a mlecné vyrobky



Mléko

Produkt mlé€nych zlaz samic savcu.
Mlekem je zakladnim zdrojem zivin pro
novorozence.

1.) Nezralé mleko (mlezivo, colostrum)
je prvni vymesek mlécne zlazy samice
nékolik hodin az dnu po porodu (dle druhu
savce). Ma zvyseny obsah imunoglobulinu
(pasivni imunita), horciku, vitaminu a
mineralu



1.

Clenéni mléka
Nezralé mléko (mlezivo, colostrum)

Je prvni vymesek mlecné zlazy samice
nékolik hodin az dnu po porodu (dle
druhu savce). Ma zvyseny obsah
imunoglobulint (pasivni imunita),
horciku, vitaminu a mineralu.



Colostrum
-jako doplnek stravy na obranu imunitniho systému

Colostrum Plus — pfiznivé pUsobi pfi alergiich,
predevsim koznich a potravinovych

Colostrum Candida — udrzuje zdravou stredni
mikrofloru

Colostrum High — ig — pro déti od 3 do 12 let, vySsSi
mnozstvi imunoglobulinu

Colostrum Immune — vék 40 let a vice, regenerace a
udrzovani zdraveé stredni mikroflory

Primary Food — tekuty doplnék stravy, pro déti do 4 let,
vhodné i pro deti s alergii na mléko

Life Plus — cucaci tablety s vanilkovou prichuti, vhodné
pro deti jako prevenci proti bakteriich v ustech nebo krku



Colostrum Plus



Colostrum Candida



Colostrum High-ig



Colostrum Immune



Primary food
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Life Plus



Clenéni mléka
2.) Zralé mleko

Kravskée

— liSi se obsahem tuku, bilkovin a ostatnich
latek, podle plemene zvirete

Obsah: cukr 4,5 — 5%, bilkoviny 3,2 — 3,6%,
mlecny tuk 3,5 — 6,5%, tukoprosta susina
8,5 — 9% a asi 88% vody



Cerstvé mléko

Cerstvé mléko, 4% tuku. Doba trvanlivosti 3 — 5 dni



Automat na miléko



Selské mléko,

3,5% tuku_S prodlouzenou dobou trvanlivosti
-az 10 dni



Polotucné, 1,5% tuku



Odtucnéné, 0,5% tuku



Trvanliva mléka
-trvanlivost 3 — 6 mésicu

Plnotu¢né mléko, 3,5% tuku
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Polotu¢né mléko, 1,5% tuku
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Odtuénéné mléko, 0,5% tuku



Ochucena mléka trvanliva

Mlecne, 1,5% tuku



Jahodové 1,5% tuku



Cokoladové, 1,5% tuku



Kavove, 1,5% tuku



Zahusténa mléka
-trvanlivost 6 — 18 mésicu

Neslazené plnotucné, 9% tuku



Neslazené plnotuéné, 7,5% tuku



Neslazené plnotucné, 9% tuku
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Neslazené plnotucne, 7,5% tuku



Slazené plnotucne, 9% tuku



Slazené plnotucné kakaove, 9% tuku



Susené mléeko plnotucné, 26% tuku
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Tuk 13.6%

Susené mileko polotucne, 13,6% tuku



Susené mléko odtucnéene, 1,3% tuku



Smetana
- ne nejtucnejsi cast mleka, ktera se usazuje na jeho
povrchu
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Smetana ke Slehani, 31% tuku
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Smetana na vareni, 19% tuku



Smetana na vareni, 12% tuku



Smetana na vareni, 10% tuku



Smetana na vareni, 20% tuku
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Zakysana smetana, 20% tuku
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Klasik

Zakysana smetana, 12% tuku
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Zakysana smetana, 10% tuku
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Zakysana smetana, 12,5% tuku



Zakysana smetana, 12,5% tuku



Slehacka

-sladka smetana, obsahuje alespon 32% tuku
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Slehac¢ka, 40% tuku



PALE B P,

Slehadclal

g

/

Slehac¢ka Pafrizska, 27% tuku



Slehaéka ve spreji, 33% tuku



Kozi miléko
-kvalita mléka zavisi na kvalité krmiva




Kozi mléko, 2% tuku



OvcCi mleko
Obsah: 5,5% bilkovin, 5% cukru, 7% tuku, vice vitaminu
skupiny B nez u miéka kraviho
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OvcCi mléko polotucne, 1,6% tuku



Velbloudi mleko
-posiluje imunitni system deti a pomaha IécCit alergie
-je slangjsi nez kravské a obsahuje trojnasobek vitaminu
C, az desetinasobek zeleza a ma velmi nizky obsah tuku




Velbloudi plnotuéné mléko 4,2% tuku



Sojove mleko
-nahrazka mléka

Sojove mleko 2%tuku



Sojova Slehacka, 11% tuku



Ryzoveé mleko
-lehké pro zazivani, nezpusobuje alergické
reakce
-neobsahuje cholesterol, neni tak tucne
jako kravi

Ryzoveé mléko, 1,5% tuku
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