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Jatrova pastika

Ingredience: veprovy bucek, veprova jatra, koreni.
Podavame s chlebem.



Zabijackovy gulas

Ingredience: Izice sadla, slanina, cibule, veprového masa
(plecko nebo kyta), veprova jatra, Cesnek, sladka i paliva
mleta paprika, trocha majoranky, sul, pepf.
Podavame s chlebem a cibuli.



Ingredience: 1 zadni veprove koleno, 1 cibule, cely pepr,
nove koreni, bobkovy list, sul.
Podavame s chlebem, krenem a horcici.
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SADLO

slofeni: vepfové sadlo

wyrabi
AREZNICTVi A UZENARSTVi= ANTONIN KADLEEK
Dolni Némé&i, Kostelni 38, r 572 648 601

e, (o]

A\l Iy

Vznika vyskvarenim tuku prasete.
Mazeme na chleba, pouzivame na vareni.

Spotfebujte do:




Skvarky
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Vznikaji vysmazenim tuku a kousku masa
~_ztukove vrstvy prasete.
Pouziti: skvarkova pomazanka, s chlebem.



Spojenim skvarek a sadla vznikne
chutove velmi zajimaveé skvarkove sadlo



Zabijackova polévka

Ingredience: veprovy zabijaCkovy vyvar, Cerstva nebo mrazena
krev, varené kroupy, ¢esnek, majoranka, sul, pepfr.



Svetla tlacenka

TlaCenka byva obvykle konzumovana s cibuli, octem
a chlebem. Je oblibenym malym jidlem k pivu.



Tmava (krevni) tlacenka
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Ingredience:veprove
maso, srdce, kuze,
jatra, koreni, krev.
Ingredience stejné

jako u svetle
tlacenky,
s pridanim krve.
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Jitrnice

Ingredience: jatra, uvarené maso, koreni.



Ingredience: stejné jako u jitrnice s pridanim krve.
Rozpecenim jelit vznika prejt



Huspenina

Vyrabi z méné hodnotnych Casti tela prasete
jako jsou noZiCky, kolena, kuzZe a hlava prasete.


http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/9/9b/Jellied_meat_Huspenina_sulc.jpg
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