HL

Slezska univerzita v Opavé

Filozoficko-prirodovédecka fakulta v Opavé
Ustav lazenistvi, gastronomie a turismu

Hovezi maso



Hovezi maso je...

Maso jalovic, volu, krav a byku z mladych kusu do 2 let.

Mekké, mirne prorostlé tukem, jemnozrnné a svetle
cervena barvy.

Cim je porazeny kus starsi tim je maso tmavsi a tuzsi.

Maso byku muze byt citit moCovinou.



Deleni do jakostnich trid
1. trida

Svickova - nejkvalitnéjsi Cast masa pouziva
se na pfipravu minutek, anglickych peceni,
tatarskeho bifteku

Rostenec - nizky - priprava minutek - vysoky - je tuzsi,
pouziva se na peceni a duseni

Kyta -kvetova SpiCka - peCeni a zavitky - vrchni
a spodni sal — pecCeni, duseni, vareni



Deleni do jakostnich trid

2. trida
Plec - vareni, gulase, mleti
Zebro vysoké a holé - dudeni, vafeni, vyvary
PodplecCi - gulase perkelty

3. + 4. trida
Hrudi — vareni, duseni
Krk — gulase vareni, duseni
bok - mleta masa, vareni, vyvary
Ohanka — vyvary hase, varfena i za studena
LiCko — vareni, gulase
Klizka - gulase



svickova

nizky rosSténec vysoky rosténec kvétova Spicka
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Hovezi Kobe

Vyroba v Japonsku, maso se ziskava ze skotu plemene
Wagyu. Skot je masirovan a Cesan krmen mlekem, pivem,
kukurici a podobne. Maso je mramorovane, to znamena,
ze tuk prostoupil do svalstva a neni jen na povrchu.
Cena za kilogram kolem 6 000 K¢



Limousine

PuUvod jihozapadni Francie
Vyskytuje se v pomerne drsnych klimatickych podminkach
PUvodné plemeno tazné
Velky podil svaloviny maly podil tuku



longhorn

Adaptabilni nenarocné plemeno s bohatou historii, puvodem
Zz americkeho Texasu.

Pokud se pase na chemicky neosetrenych porostech,
tak maso longhornu obsahuje méne cholesterolu
nez bilé drubezi maso. Maso je pfirozené libové chutné
a ma svetle cervenou barvu



Uruguaysky byk

Chovano tradiénim pasteveckym zpusobem, porazka
probiha bezstresove. NejCastéji z plemene charolais,
angus a hereford, stari jateCnich byku je nejvyse 2,5 roku
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