Svetoznameé odrudy kavy




Kavovnik arabsky (arabica)

Dorusta vysky 3-5 m a za pfiznivych podminek zac¢ina rodit po 3-4 roce
po vysadbé, pfimé&fené vynosy Ize odekavat od 6 roku. Urodu poskytuje
25-35 let - podle odrudy, pudnich a klimatickych podminek. Kefe se
vétSinou péstuji ve vyskach 1000 az 1800 metrd nad morfem.
Jednotlivé odrldy se liSi pfedevsim vzristem kefe, tvarem jeho listl

a kvétl. Rovnéz barva, velikost a tvar kavovych bobuli jevi urcitou
variabilitu. Tento druh dava urodu 2-3 krat do roka, jelikoz kavovnik ma
soucCasné kvéty, zrajici i zralé plody. Sklizeri se vétSinou provadi ru¢ne.

Kavovnik statny (robusta)

Dorusta vysky 7-13 m a poskytuje prvni urodu jiz 2 roky po vysazeni.
Kavovnik je znacné odolny proti nizSim teplotam a nemocem, postihujici
kavovnikové plantaze. Je téz oblibeny pro svij vysoky vynos. Péstuje se
ve vyskach 500 az 900 metrd nad mofem. Sklizena kavova zrna
nedosahuji kvality kavy arabiky. V nékterych zemich, zejména v Africe

a jihovychodni Asii, se jejimu péstovani dava prednost pro jeho mensi
naroky na jakost pudy a vysSi urodnost.

Kavovnik liberijsky (liberica)
Je silna mohutna dfevina, dorustajici do vysSe az 18 metrd. Ma velké,
kuzelovité listy a plody s velkymi zrny.



Arabica

Arabica pochazi z Jemenu, Etiopie a Sudanu. Ma nizky obsah kofeinu a
je jemna a velmi lahodna. Tvori asi 70% celkové svétove produkce — je
povazovana za nejkvalitnéjsi kavu, 30% je z Brasilie, 25% ze stfedni
Ameriky (Kolumbie — Peru — Ekvador), 10% z Afriky a 15% z Asie.




Robusta

Robusta pochazi ze stfedni a zapadni Afriky a tvofi asi 25% svétové
produkce. Obsahuje 2krat vice kofeinu nez arabika, a jeji aroma a chut
nejsou tak vyrazné.




Liberica

Kava liberica se péstuje pouze v Malajsii, a zapadni Africe. Jeji
produkce je velmi mala, protoze poptavka po této kave je pro jeji
specifickou nahorklou chut velmi mala.




Oblasti pestovani

Kavovnik se péstuje témeér po celém svéte, zejména
v rovnikovych oblastech a v riznych nadmofskych vyskach,
jelikoz kazdy druh a jeho odrtda vyZaduji odliSné podminky.




Brazilska kava

Brazilska kava Santos -100% ARABICA - ma jemnou chut' s
nadechem Cokolady a nizkou kyselost.

V Brazilii je kavovnik hlavni zemeédélskou kulturou a kava hlavnim
exportnim zbozim. Podnebi Brazilie ma mimoradné pfiznivé podminky pro
péstovani kavy. PoCatek péstovani kavovniku v Brazilii neni presné znam,
ale jako rok dovozu kavového semene se uvadi rok 1727. V Brazilii se
péstuje hlavne kavovnik arabsky v nékolika varietach; napfiklad bourbon,
maragogip a botucato.




Kolumbijska kava

Kolumbie je nejvétSim svétovym vyrobcem jakostnich kavovych zrn. Ve
velké mife se péstuje arabica, robusta jen vyjimecné. Stat ma velkou
vyhodu oproti jinym statum, a tou je hornaty terén. Ten poskytuje velmi
rozdilné mikroklima a sbér urody muze probihat témérf po cely rok.
Kolumbijska kava ma obecné jedno z nejsilnéjsich aroma na kavovem

trhu. Chut je velmi bohata a smetanova, ovocna viné, decentni kyselost
a velmi harmonicky dozvuk chuti, to jsou ty nejlepsi kolumbijské kavy.

Vynikajici Kava Los Andes je 100%ni
arabika s vyraznou chuti.

100% Arabica




Kenska kava

Kena je proslula kvalitou sve kavy. Nejlepsi druhy se sklizeji v pohori
Mount Kenya v nadmorskych vyskach nad 2000 m. Kenska kava je
prikladem SpiCkové kavy s vinnou chuti, plnotvara, lehce nakysla s
pikantnim odstinem, je dodavana pouze do vybranych zemi. Nejkvalitnéjsi
je tfida PB (peaberry) — perlova kava. Ta vznika pokud se v kavovém
plodu vyvine jen jedno zrno misto dvou.

Peaberry — perlova kava



Havajska kava

Havajska kava Kona je jedina kava, ktera je péstovana ve Spojenych
statech a roste stejné jako guatemalska Antigua na vulkanické pudé. Zrnka
této kavy jsou velké a modré s chuti nakyslou, ale velmi vyraznou.
Kavovniky se péstuji na jihozapadni Cisti ostrova Hawaj, kde nejsou nikdy
postizeny mrazem.




Jamajska kava

Blue Mountain - péstuje se ve vysSce témér 2000 metrd nad mofem, v oblasti
Blue Mountain, kde jsou vytvoreny perfektni podminky. DorUsta do vysky az
10 metrl, a péstuje se i sklizi tradi¢nim zplsobem.

Po uprazeni ma chut ofisSku a ¢okolady, skladuje se v malych soudcich, které
kave dodavaiji jeji zvlastni chut a aroma.
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Kopi Luwak

Kopi Luwak neboli cibetkova kava je jedna z nejdrazSich na svéte, a to diky
obtizné dostupnosti. Kavova zrnka prochazi travicim traktem cibetky palmove,
kde ziskavaji svou neobycCejnou chut a aroma. Zrna zbavena vSech
Skodlivych latek a obalu se sbiraji ruéné, poté se umyvaji, susi a prazi, v
tradiCnim postupu pfipravy se vari. Péstuje se v Indonésii, pfedevsSim na
ostrovech Java, Bali, Sumatra a Sulawesi.




Vietnamska kava

Vietnam je nejvétSi vyvozce kavy typu Robusta na svété a druhy nejvétsi
vyvozce kavy hned po Brazilii. Vietnamska robusta nabizi jemnou silnou
kavu s Cokoladovym aroma a stredni kyselosti.




Indicka kava

Dle povésti prinesl do Indie prvni kavova semena poutnik Baba Budan z
Jemenu uz v roce 1670. Unikatni chut a aroma ma pUvod v zamorskych
plavbach. Proto byl vynalezen zplisob zvany monsooning. Syrova zrnicka
kavy se vystavuji nékolik tydnl vétru a desti, aby se napodobil zpusob, jakym
vznikala kava za dob zamorskych plaveb.

Kava se v Indii péstuje na plantazich s nadmorskou vyskou 600-1800m nad
hladinou mofre. Z Indie se vyvazi jen ty nejkvalitnéjsi druhy. Robustu mizeme
pouzit jako jednodruhovou kavu k béznému piti. Kava Kaapi Royale je
jednodruhova robusta z oblasti Mysore, Bababudan a Pulney. Zrna maji
Sedou az Sedomodrou barvu, kava v Salku je jemna a hladka.




Guatemalska kava

Kavovniky privezli do zemeé jezuité v roce 1750, ale o rozmach kavového
prumyslu se postarali némecti pfistéhovalci. Dnes se kavovniky péstuji
zejména na jihu zemé, kde svahy vulkanickych vrcht v Sierra Madfe poskytuji
vybranym arabikam idealni podminky. Znalci Casto uprednostriuiji jejich
kofenitou plnou chut pred jinymi druhy.

Nejlepsi druh kavy se jmenuje El Pulcal. Je to vybérova odrida vynikajici
kvality, ma pInéjSi a dymoveéjSi chut nez jiné guatemalskeé kavy. Péstuje se v
oblasti Antigua.
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Australska kava

Prestoze zde nejsou idealni podminky pro péstovani kavy, pro mnoho
kavovych znalcd muze byt pfijemnym pfekvapenim, Zze Australie produkuje
vysoce jakostni kavovnikova zrna.

Jedna se vyhradné o odrudu arabiky s nazvem Bourbon. Ta jsou mékka,
chutové jemna, avSak lehce nahorkla a maji velmi nizkou hladinu kofeinu.
Na produkci kavovniku musi australané vynalozit pomérne velky obnos
penéz, proto je produkce a vyvoz australské kavy velmi omezen.




Madagaskarska kava

Na ostrové Madagaskar se péstuje kavovnik robusta, velice se tady ale dafri
i kdvovniku arabica nebo arabusté. Casem je velmi pravdépodobné, Ze
dosahnou i tyto dvé odrudy velmi dobré kvality. Celkova produkce kavy je
pomérné vysoka — asi milion pytlt ro¢né. VétSina exportu robusty vynikajici
kvality smérfuje do Francie.




