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Mezinarodni systemy kvality a
bezpecnosti potravin
+ RASFF

« 1ISO 22000

- HACCP



RASFF

« Rapid Alert System for Food and Feed
jedna se o system rychleho varovani
pred rizikovymi potravinami a krmivy.



ISO 22000

« Systemy managementu bezpecnosti
potravin - je norma platna pro cely svet a
zahrnuje mimo jiné pozadavky HACCP.

» Naplnéni pozadavku normy pomaha
spoleCnostem ziskat a zajistit duvéru
uzivatelu v oblasti bezpecénosti potravin.



HACCP

» Zkratka anglickeho nazvu ,Hazard
Analysis and Critical Control Points”

« Jedna se o systém tzv. kritickych bodu,
puvodné vyvinuty pro NASA.

* O zpusobu zavedeni systému se vede
dokumentace, zaznamy se vedou take o
merenich v kritickych bodech, o prijatych
napravnych opatrenich (viz Vyhlaska
C.137/2004 Sb., priloha C. 4).



HACCP — vyznam

Je to preventivni postup, ktery:

« Predchazi, identifikuje a vyhodnocuje nebezpecCi
ohrozeni zdravi stravnika, spotrebitele jeste
predtim, nez muze nebezpedli vzniknout

« Udava, jake postupy a prostredky jsou nezbytné
K tomu aby se nebezpeCim predchazelo jeste
predtlm nez se mohou projevit

 Zavadi system kontroly nad procesem vyroby,
manipulaci se surovinami, prostredim a
pracovniky tak, ze vzniku nebezpem pro
stravnika pl“’edchézi



Hygiena obehu pozivatin

* Pozivatiny jsou svym chemickym slozenim velmi
vhodné pro mnozeni ruznych choroboplodnych
zarodku a masovosti spotrfeby jsou prostfedkem
K rychlému sifeni nakaz mezi obyvatelstvem.

* Hygienicky stav prostredi a tim | pozivatin
zlepsujeme sanitacnimi opatrenimi.



Sanitace

je soubor hygienickych opatreni, ktera se maji
podilet na udrzeni zdravotni nezavadnostsi
potravin vyrabenych v potravinarskych
zavodech, distribuovanych a nasledne
prodavanych v prodejni siti a rovhéz pokrmu
prodavanych v provozovnach stravovacich
sluzeb.

Zpusob sanitace se fidi obecné zavaznymi
predpisy, ktere si prislusny podnik upravuje pro
své podminky. Vytvari sanitacni rad.




Nalezitosti sanitacniho radu
vycCet pracovniku opravnenych delat
sanitaci a hygienickou kontrolu

prostredky pouzivane k cisteni a sanitaci

casovy interval, v jakem se musi sanitace
delat

pozadavky na oble€eni pracovniku

predpisy upravujici zpusob a intervaly
Skoleni pracovniku



Povinnost vedouciho pracovnika

Vedouci pracovnici podniku a jednotlivych
provozu jsou povinni s predpisy pro
hygienu a sanitaci seznamit podrizené
pracovniky.



Povinnost zamestnance

« Kazdy pracovnik, ktery bude manipulovat s pozivatinami,
se podrobi vstupni lekarske prohlidce a obdrzi zdravotni
prukaz. K nové lékarskeé prohlidce jde v pfipadé, zZe

— ma prujmové, hnisavé nebo hore¢naté onemocnéni, pfipadné
infekéni nemoc

— v rodiné nebo na pracovisti se vyskytne infekCni choroba nebo je
na ni podezreni

— organy hygienickeé sluzby nafidi novou Iékarskou prohlidku

* Naprostou samozrejmosti je dodrzovani osobni hygieny
(Cistota tela, upravenost, Cistota pracovniho odévu,
obuvi, dodrzovani hygienickych navyku, které maji
vyloucCit moznost infekce — myti rukou po toalete).



Hygiena obehu pozivatin

Se dale cleni:

1. Hygiena vyroby pozivatin

2. Hygiena prepravy pozivatin
3. Hygiena skladovani pozivatin
4. Ochrana proti Skudcum




1. Hygiena vyroby pozivatin

a. Hygiena pracoviste

Jednotlivé prostory se smeji pouzivat pouze k ucelu,

kK némuz byly uredne schvaleny. Musi byt dodrzovano
bezprasné ovzdusi, odvod par (digestore,
vzduchotechnika), odvoz odpadu, Cistota a hygiena
pracovisté, dezinfekce pracovisté, stroju a nastroju

b. Hygiena vyrobniho procesu

Pouzivani zdravotné nezavadnych surovin, polotovard,
oball. Dodrzeni technologickych postupu, procesu.
Napr.: Pouzivani pitné vody, led musi byt vyroben jen
Z pitné vody atd.



2. Hygiena prepravy pozivatin

Je nutne zabrani znecisteni pozivatin,
dopravni prostredky musi mit zcela
oddeleny lozny prostor urceny

K preprave pozivatin.

Lozny prostor musi byt snadno Cistitelny.



3. Hygiena skladovani
pozivatin
Zasady pro skladovani pozivatin:

Pozivatiny skladujeme vzdy v Cistych, vzdusnych a dobre
vetratelnych prostorach s vybilenymi stenami.

Nikdy pozivatiny neskladujeme primo na zemi, ale

v regalech nebo na paletach, 15 cm od steny, 20 cm od
podlahy.



3. Hygiena skladovani
pozivatin
Pro skladovani pozivatin je vhodnejsi teplota
nizSi nez vyssi.

Kromé zmrazenych potravin a tuku vsak
Pozivatinam nesvedci teploty nizsi nez bod
mrazu.

Pri prilis nizke relativni vihkosti pozivatiny
vysychaji, pri prilis vysoké vihnou a snadno
podlehaji mikrobialni zkaze.



3. Hygiena skladovani
pozivatin
Doba, po kterou si pozivatina uchovava jakost a
zdravotni nezavadnost, se nazyva trvanlivost.

Po urCitou ¢ast prumérné trvanlivosti ruci vyrobce
za jakost a zdravotni nezavadnost pozivatiny
zarucni |hutou.

Dulezitou zasadou spravného skladovani pozivatin
je pravidelna obmena zasob uvazlivym objednava-
nim zbozi a spotrebou vzdy nejstarsi dodavky.



Ochrana pozivatin proti Skudcum

Nejucinnejsi ochranou je radna prevence, Cistota, poradek a specialni
sanitacnich opatreni.

Zivoéisné skudce rozdélujeme na:

. Hlodavce — potkan mys domaci, krysa, hrabos. Pozivatiny
znehodnocuji ohlodanim, mohou prenaset salmonel6zu, tularémii,
infekéni nemoci

r n 4 4 n

motyli, roztoCi. Hygienicky pozivatiny znehodnocuji, mohou
prenaset brisni tyf, uplavici, tularémii, encefalitidu

Rostlinné skudce rozdélujeme na
. Baktérie

. Kvasinky

. Plisné



Specialni sanitacni opatreni

1. DERATIZACE - je soubor opatfeni k hubeni Skodlivych hlodavcu
(mechanicka — pasti, chemicka — kladeni otravenych navnad)

2. DEZINSEKCE - je soubor opatieni k hubeni Skidct z kmene ¢lenovcl
(chemicka — insekticidy, zaplynovani)

3. DEZINFEKCE - dezinfekci ni€ime choroboplodné zarodky. Dezinfikuji
se vyrobni prostory, sklady, prepravni prostredky, stroje, nastroje,
inventar. Pouziva se cela fada dezinfekénich prostfedku (antiseptik)
rozdilné ucinnosti (napf. chloramin)

4. DEZODORACE - je ochrana pozivatin proti nepfijemné pachnoucim
mikrobialnim metabolickym produktim. Provadi se riznymi chemickymi
latkami, které maji zaroven dezinfekéni ucinek.

5. KONZERVACE POZIVATIN — je ochrana pozivatin pred mikrobialnimi
zménami. Konzervace prodluzuje trvanlivost pozivatin. Konzervacni
metody jsou zalozeny na pfimém usmrceni mikroorganismu a uprave
prostfedi tak, aby bylo nepfiznivé pro rozmnozovani a rust
mikroorganismul.



Ukoly do testu

Co je ukolem RASFF?

Vysvetli HACCP a jeho vyznam

Vysvetli pojmy sanitace, specialni sanitace
a sanitacni rad

Zasady skladovani pozivatin

Vysvetli pojmy — dezinfekce, dezinsekce,
deratizace a dezodorace.



