KONVEKTOMATY




CO JE TO KONVEKTOMAT?2?2?
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® Konvektomat je univerzalne .ﬂ 49
multifunkcne zariadenie pre
pripravu jedal.

® Potraviny mozeme varit’ v pare, dusit, piect,
smazit’, grilovat, rozmrazovat’, susit,
zavarat, udrziavat’ pri vyzadovanej teplote,
konvektomat sa poziva aj na kysnutie cesta .

® Vsetky rezimy su programovatelnée a proces
prebieha nezavisle na obsluhe.




® Tepelna uprava potravin prebieha v
pracovhom priestore skrine, kde rovhomerne

cirkuluje horuci vzduch, za pomoci
ventilatora, ktory je umiestneny v zadnej

casti.

® Vzduch sa da zvlhcovat’ parou.

® Vsetky procesy su riadené autoamticky
mikropocitacom, zabudovanym v riadiacom

systeme konvektomatu.

® Je mozné nainstalovat’ 99 programov pre
spracovanie najroznejsich potravin.




PREDNOSTI KOVENKTOMATU

@ Racionalna priprava jedal, zachovanie
vitaminov, mineralnych latok, stopovych
prvkov a chutovych vlastnosti.

® Ziadny prenos pachov a voni, pri sibeznej
prirpave roznych jedal v konvektomate.

® Je setrny k zivotnému prostrediu, setri
energiu a vodu a s pomocou SC (self clean) sa
uatomaticky priebezne cisti a odkaluje.

® Nevytvara neziaducu klimu v kuchyni pocas
pripravy pokrmov.




KONVETOMAT USETRI:

® 50 % - na strate hmotnosti mdsa po peceni
® 25 % - na strate hmotnosti ovocia a zeleniny
® 95 % - spotrebovaného tuku

® 60 % - energie potrebnej na pripravu jedal
® 40 % - spotrebovanej vody




ROZDELENIE KONVEKTOMATOV

® Podla zdroja tepelnej energie:
- s elektrickkym ohrevom
- s ohrevom na plyn zemny, porpan butan
® Podla velkosti:
- stolovy model:
(6 x 1/1GN, 10 x 1/1 GN,
10 x 2/ 1)




- volne stojaci model: (20 x 1/1 GN, 20 x 2/ 1
GN)
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® Kapacitu konvektomatov spravidla
oznacujeme poctom vsuvov pre
gastronadoby

® Gastronddoba - Gastronorm - oznacenie GN.
Medzindrodne pouzivany rozmer nadob
v profesionadlnej gastronémii. Velkost’
gastronadob sa oznacuje lomenymi cislicami
napr. GN 1/1, 1/3, 2/1 a pod.




CENA
OD 80 000 DO 400 000 KC

OTAZKY:

® Co je konvektomat???
® Na co mozeme konvektomat vyuzit???
® Cim sa uréuje kapacita konvektomatov???




DAKUJEM ZA POZORNOST



http://www.gastrolux.sk/index.php?zobraz=produkty&id_kategorie=1900

