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Kam kraci moderni gastronomie?

A

Slezska univerzita v Opavé

Filozoficko-prirodovédecka fakulta v Opaveé
Ustav lazehstvi, gastronomie a turismu



Trendu je cela rada...

Dlraz na misto
Netradicni interiér
Vyjimecny inventar
Atmosféra

Vyrazna tvar podniku
Neobvyklé dekorace
Stylovy odév obsluhy
Moderni technologie
Netradicni pokrmy a napoje
Kvalita z regionu
Neobvyklé suroviny




Netradicni misto




ot R Edukacni centrum a sprava zamku Hradce nad Moravici
- > ve spolupraci s Ustavem lazefistvi, gastronomie
NARODNI g PAMATKY a turismu Slezské univerzity v Opaveé

FAMATIOVY si Vas dovoluji pozvat na Za, m e k
Hradec nad
Moravici

Zazitkovy vecer
Za ving z cest Robenta Lichnouvsthého
zdamef FHnadec nad Morvavici

Prijd'te ochutnat odridy italskych vin.
Programem bude provazet Mgr. Alexandr Burda.
Historicky Ovod o zZivoté a cestach Roberta Lichnovskéeho prednese Mgr. Petr Havrlant.




/Zamek Becov
nad Teplou



Velke Bilovice, vinarstvi




Kurzy pro verejnost primo ve
vinarstvi




Troja a Heinrich Schliemann







Italsky vecer
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Vecer ruské
gastronomie
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Fenomeény Francouzské gastronomie




Design — vybaveni, inventar na
pokrmy i napoje
Design na taliri = food design




Moderni technologie umoznuji —
efektneéjsi sluzby, zdraveéjsi pokrmy,
rafinovanéisi napoie...

Prostory a materialni zajisténi SLU




Cestovani s...
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Zazitky nam sdéli i student;
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KDKTEL”.Y I Michané

napoje



Jak to bylo s Jamesem Bondem?

SWEET COCKTAN




Entomofagie
zazitkoveé vecery
| prednasky



aneb, prekonej sam sebe...
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Trendy
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kuchyné
ve vasi
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Slow food po Slezsku

idlo 2 blizRa

Wews
Qeom, 2 l’,wtmgo testa

Js%w Wﬁ:\"m a{eﬁofowy

Rulaudshe sede 201
SHvaiBove me s wlétuow Ivéimw

2it wodivamy wa
: rumu%m s ﬂﬁzﬁw%&m
@)da{omtﬁr 2011
s ot g oy
@uzafuoﬂo 2010

) Vatiauce Bozich st
o.g';aw?um 2011

Jaj}u[ sa,gym s w&o&&[ﬂm &ostlow

f)fzy 5.6.2012 Gushibcescbiuam G-rm

ED OPAVSKE o

TYDEN .,
SLEZSKE KUCHYNE

15.4.-24.4.2016

Gastronomicky zazitek v Opavském Slezsku.

Navstivte nékterou ze zicastnénych restauraci a ochutnejte pokrmy
pfipravené podle tradiénich receptt a ze surovin od mistnich dodavateli.

3 soutéze o0 zajimaveé ceny!
SLOSOVATELNA UCTENKA, SMS SOUTEZ, FOTO SOUTEZ,

Vice informaci a seznam restauraci:

www.opavske-slezsko.cz

63 opavskeslezsko
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ZMENA PRO OPAVU

zve viechny své priznivce

ve ttvrtek 11. 2. 2016

V \V 4V 4 °
Gastrocentrum SLU, Hradeck3 ul.

VARENI PIVA PROZMEN 12%

TO NMNASE pive ochutnime aZ o Velikonocich.

Pokud se chcete na jeho pfipravé podilet, pFijdte jiz v 15.00 h pomoct

Petru Kovalovi. 0d 18.00 h probéhne degustace piv a vecetre. Po 19.00 h vas

budeme struéné informovat o déni v nafem mésté a nastava volna zabava a
"par tofenych”. Predpokladané ukonceni po 23. h

Na konzumaci se sklddame symbolickou castkou 200,- K€ /os

Srdeéné zvou: LIBOR, DALIBOR, ONDRA a SASA




Se dvéma Zzhavymi novinkami
OPAVA pfichdzi pravé v téchto dnech
Gastrocentrum Slezské univerzity. Misto, kde
se konaji tfeba zaZitkové a degustacni vecery,
se miize pochlubit zbrusu novym minipivova-
rem a pizza peci. Opavané si tak budou moci
v Gastrocentru pochutnévat kromé tradi¢nich
pokrmi Opavského Slezska nebo mezinarod-
ni kuchyné také na ,,domacim”“ pivu a ,vlast-
ni“ pizze.
»Gastrocentrum se snaZime neustale roziifovat
a vybavovat. Je to predeviim z divoda vyuky bu-
douach odbornﬂm v oblasti  gastronomie, hotel-
nictvi *°© °
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Budou varit viastni pivo

tedy pfi vyuce nasich posluchacii i jako zpestfeni
nasich osvétovych aktivit,” uvadi k novinkdm Petr
Koval, provozni Gastrocentra Slezské univerzity.
Studenti i hosté se uz uili v Gastrocentria michat
napoje, pronikali do taji kavy, poznali praci som-
meliéra ¢i rozsifili své kucharské uméni o néko-
lik zajimavych jidel, ted si budou moci sami uva-
fit zlatavy mok a k tomu zakousnout vlastnoru¢né
vyrobenou pizzu. ,U pizzy je to jednoduché, ale
s pivem uZ tolik ne. Dobré pivo potfebuje laska-
vy piistup a snoubeni kvalitnich surovin se sprav-
nou dobou zrani, coZ se za jeden vecer neda stih-
nout. Proto uz vymyslime riizné moZznosti, jak si




Zdravy zivotni
styl — napt.
raw food




Smerda — Tulpa a zverinove menu
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Hotel Solan

Gourmet menu
Zdenka Pohlreicha
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Trendy to je zména. Jen zmeéna je
trvala a s ni Ize byt nadcasovy.




