Vime co se Sv. Martinem?

Je to kazdy rok stejne...
Mame tady tradiCni Cesky svatek a nevime

si s nim tak docela rady. Jakych chyb se
nejCastéji dopoustime?

1. Svatomartinské povazujeme za obdobu
Beaujolais nouveau, pfitom je podstatné
starsi nez barevna fotografie (na rozdil
od mladého francouzského vina)

2. Husu peceme s kminem a Cesnekem,
podavame s knedlikem a kyselim zelim.
(Ocet, kmin a Cesnek k vinu?)

3. Nectime termin a chytre zacneme drive
nez ostatni, takze pred 11. listopadem. (
ProC, jsme chytrejSi?)




1. Svatomartinske je vino s tradici...

Vyrabi se uz dob Josefa Il., jen jsme tradici naSich pfedkd obnovili ©.

Na svatek Sv. Martina se konala posviceni, pouté a Celedi konCivala
sluzba. Uzaviraly se nové smlouvy a lidé se naposled pred Sestitydennim
adventnim postem najedli a napili — nejlépe hus a mladého vina.

Dnes ochrannou znamku udéluje Vinarsky fond. Komise ,naslepo”
posuzuje standardnim stobodovym systémem vilastnosti vina jako vzhled,
vuni, chut a celkovy dojem. VSichni vinafi zdaleka neuspéji... To Cini
Svatomartinskeé ,vzacnéjSim“ nez mladeé vino, které ,komisi“ neprochazi.

Svatomartinske musi byt vzdy suche a vyrobeno jen z povolenych odrud
vypéstovanych v CR: Veltlinské Cervené rane, Muskat Moravsky, Muller
Thurgau, Modry Portugal, Svatovavrinecké a Zweigeltrebe.

Neni tedy jako Beaujolais nouveau, které se objevilo v 60 tych letech.
Navic ho na naSem trhu Svatomartinské porazilo. Tak na to budme hrdi! ©



2. Svatomartinska husa je jen jedna...

A to peCena pomalu a potirana jen mlékem nebo medem na zlatavou
kUrku.

Podavame ji s Cervenym zelim na karamelu a s jablky. Mirné kyselé
chuti dosahneme vinem, nejlépe Svatomartinskym. LokSe jsou na
sucho opecCené placky z varenych brambor, potfené sadlem.

Jestli mate radéji husu s kminem, kysanym zeli a knedlikem — fajn.
Nemluvme ale o Svatomartinské huse, jen
0 néjakeé huse, kterou jste si shodou
okolnosti dali na Sv. Martina. ©




3. Svatek je svatek

To ze neni 11.11. v kalendari volny den je chybou hodnou napravy
(Polaci uz na to pfisli a maji volno a pfitom vinu moc nedaji...©)

Francouzum nezbyva nez zavidét, Zze svUlj svatek mladého vina cti
a nenapadne je otevrit si lahvinku dfive, nez treti Ctvrtek v listopadu.

U jinych Ceskych svatku problém s terminem nemame.
Nebo snad nékdo chodi na Smigrus uz v nedéli?
Rozbaluje vanoc¢ni darky na Mikulase?

Pomni Clovéce: ,, Co by ti na to fekl Sv. Martin,
az se jednou potkate?“ ©




Chybou posledni sidi kazdy sam sebe...

Svatomartinska vina se smi prodavat do konce bfezna. Vypit by se méla
do Velikonoc, aby si zachovala pfijemnou svezest. To ale neznamena,
Ze je s nimi na jafe neco v neporadku...

Pri dobrém skladovani vydrzi déle, jen klesa ovocitost a vznika vinny
kamen. Nicméné jesté i v Iété si na nich mUzZete pochutnat.

ProC tedy kazdy rok zustava tolik lahvi koncem
listopadu bez povsimnuti?

ProC se vinafi kazdy rok obavaji prebytku?
ProC supermarkety zahajuji vyprodeje 12.11.?

Svatomartinska jsou skvéla vina, za skvélou cenu...
Nevadi, v obchodech zbyde vic na ty,
kteri Cetli az do konce © Na zdravy (rozum)!




