Vino — uvodni lekce
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Co je to vino?
Vino je alkoholicky napoj vyrobeny fermentaci
mostu nebo rmutu revy vinne Vitis vinifera.




REVA VINNA

 VSechny klasické odrady, z nichz se vyrabi vino, pochdazeji z druhu Vitis
vinifera. Tento druh se ¢leni na mnozstvi odrid.

Zndte nejakeé?

* Volba vhodné odrudy pro danou lokalitu ma vliv na vynos i charakter
kazdého vina. DalSimi faktory jsou puda, podnebi, poloha a klimatické
podminky, podminky péstovani, puda a oSetfovani révy a v neposledni radé
prace vinare ve vinici a ve sklepé. Tyto faktory lze jednoduse shrnout jako

vinarské 4 P.



Vinarskeé 4P

* Puda
* Poloha

« Podnebi = terroir

* Prace

 Mnohé vystihuje stara vinarska moudrost: ,,0druda je matkou vina,
poloha otcem a rocnik jeho osudem®.



Popis rostliny

* Ker vinné révy se nazyva hlava. Upravuje se rezem obvykle na dva
tazné.

e 7 taznu rostou kolmo nahoru 4-6 letorostU. Letorosty jsou olisténé a
drobnymi upony se uchycuji k hornimu vedeni horizontalniho dratu.

* \Vinna réva roste v kvetenstvi, které nazyvame hrozen. Hrozen se
sklada ze stopky (trapina) a bobuli

* Bobule se sklada ze slupky, duzniny a semen. Vyzralost a zdravotni
stav vSech téchto soucasti ma vliv na jakost vyrobeného vina.



Popis bobule




Slozeni hroznu

e Trapina - stopka, pfi zpracovani se snadno drti a do mostu se vyluhuje
chlorofyl. Hrozny s nevyzralymi, zelenymi trapinami je nutné odstopkovat.

* Slupky ovlivije barvu, vlni, chut a celkovy odriidovy charakter vina.
Obsahuiji vlakninu, kyseliny, tfisloviny, barviva, aromatické latky, vosky,
dusikaté a mineralni latky.

* Duznina je nejvyznamnéjsi ¢asti. Tvori primeérné 85-90% hmotnosti
bobule. Duznina obsahuje hlavné cukry, glukosu a fruktosu, dale kyseliny
jablecnou a vinnou, dusikaté latky, pektiny, enzymy, mineralni latky a
vitaminy. Barviva a trisloviny jsou zastoupeny minimalné.

* Semena jsou pevnou soucasti hroznu. Vyznamné slozky jsou trisloviny (3-
6%) a oleje (10-20%). Jejich nadrceni do mostu je nezadouci.



Podle barvy Clenime hrozny
e Bilé

e Cervené

* Modré

Cervené vino vyrabime z:
Bilé vino vyrabime z:
RUzové vino vyrabime z:
Oranzoveé vino vyrabime z:
Klaret je...

Barvirka je...



Vinarsky zakon

Zakon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vina¥stvi a 0 zméné nékterych
souvisejicich zakonu je zakladnim predpisem regulujicim vinohradnictvi a
vinarstvi

Zakon vymezuje tyto zakladni roviny:
1.0blasti, podoblasti, vinafské obce a traté povolené v CR k péstovani vin

2.Cleni a definuje kvalitu vin dle mnoZstvi zkvasitelnych cukrd v dobé sbéru
plodl révy vinné. Tyto cukry se méri normalizovanym mostomeérem a urcuje
zpusob zpracovani a minimalni mnozstvi alkoholu. Viz jakostni zatfidéni vin.

3.Cleni vina dle zbytkového cukru.
4.Cleni vina dle technologického zpracovani a vymezuje zakladni pojmy.



Vinarské oblasti a podoblasti v CR

Oblasti jsou v CR dvé, Cechy a Morava. Podoblasti je celkem $est.

Oblast Cechy

» Cechy jsou z hlediska svétového vinafstvi zafazeny do zény A, maji hor3i
klimaticke podminky. V praxi to znamena moznost doslazovani vin
sacharozou. Deli se na dve podoblasti: Litomeérickou a Mélnickou

Oblast Morava

* Morava je z hlediska svetového vinarstvi zarazena do zény B. Jeji klimatické

podminky jsou podle tohoto clenéni srovnatelné napf. s Francii a to limituje
a zavazuje vyrobu vin.

* Déli se na Ctyri podoblasti: Velkopavlovickou, Znojemskou, Mikulovskou a
Slovacko.



Samostudium

* VV Ceské republice je 377 vinafskych obci a v nich hospodafi na vinicich
pres 19 tisic péstitell vinné révy. Celkova vymeéra osazenych vinic je
18 395 hektaru. S rezervami 19 200 ha.

Do kterych podoblasti patfi tyto vinarské obce?

» Velké Bilovice, Lechovice, Petrov, Kyjov, Bfeclav, Muténice, Cejkovice,
Kobyli, Roudnice, Praha, Velké Pavlovice, Lednice, Valtice, Mikulov,

Ktera vinaFska obec je v CR nejvétsi?



Jakostni zatfidéni vin dle CNM

» Jakostni zatfidéni se dle vinaiského zakona CR odviji pfedevsim od
zralosti hroznd.

* Provadi se méreni cukernatosti mostu v kilogramech cukru na 100
litrd mostu.

e 1 kg cukru ve 100 litrech mo3tu = 1° CNM (Cesky normalizovany
mostomer).

* Na tomto zakladé se vino ¢leni do kategorii.



Kategorizace vin — smi se pridavat cukr

Vino 11 °CNM
Zemskeé vino 14 °CNM
Jakostni vino (obecny pojem — ¢leni se na odrudové a znamkové)
e odridové 15 °CNM

e zndmkové 15 °CNM



Kategorizace vin — nesmi se pridavat
Cukr

 kabinetni vino

pozdni sbér
vybér z hroznu

vybér z bobuli
vybér z cibéeb
ledoveé vino
slamové vino

19 °CNM
21 °CNM
24 °CNM
27 °CNM
32 °CNM
27 °CNM
27 °CNM

privlastkova vina



Rozdeleni tichych vin dle zbytkovéeho
cukru

* Suché do 4 g/l

* Polosuché 4,1-12,0¢g/I
* Polosladké 12,1 -45 g/l
* Sladké 45 a vice g/

* Tyto Udaje musi byt uvedeny na etikete, seznamujeme s nimi hosta a
jsou dulezité pro snoubeni vin a pokrmu.



Pojmy - samostudium

 Sur lie, Batonaz, Barrique

* \\.O.C,, Terrroir

* Tiché vino, sumivé vino, perlivé vino, likérové vino
e Burcak

* Mladé vino, Svatomartinské vino, Beaujollais



