TOKAJSKA VINA

V Tokaji se péstuji jen bila vina péti odrid, z nichz 3 ve vyznaméjS§im pomeéru.
Nejznaméjsi odradou je Furmint, ktery se péstuje na 65 % vinic. DalSimi odridami je
Lipovinka a Muskat Zluty. Tyto odrudy se pouzivaji k vyrobé toho nejznaméjsiho a
nejdilkézitéjsiho vina, co Tokaj produkuje, a sice cibébovych vybérd neboli ASZU
vybéra.

V Tokaji se obvyklou metodou vyrabi také vina sucha a pozdni sbér, ktera jsou
vhodna pro kazdodenni piti. V naSi kolekci Tokajskych vin Vam pfinaSime suchy
Furmint 2006, coz je svézi bilé vino s mineralnim charakterem. Degustace
tokajskych vin timto vzorkem obvykle zaCina. Je dobry pro naladéni chutovych
poharkl a zavinéni skleni¢ky i ust. Je také vhodny jako aperitiv, nebo k bilym masim
a rybam.
DalSim vinem, na které jsme typové my nasinci zvykli je Furmint late harvest. Obsah
cukrll v tomto ving se spiSe rovna cukernatosti, kterou v Cechach dosahuji vina
oznacena "vybér z hroznd". Tento Furmint je pfijemné vino se svézi Cerstvou
ovocnou vuni a bohatou chuti s vyraznym extraktem. Pfi piti citite, jakobyste jedli
nadherné vyzralé hrozny.

CIBEBY

Jsou kuli€ky hroznu napadené uslechtilou plisni, ktera je vysuSuje a tim se tyto
kulicky stavaji sladSi a koncentrovanéjSi. Vina, kde jsou néjakym zplsobem
obsazeny bobule cibéb a ktera maji vy$Si obsah cukru: Samorodni, Forditas, Aszu a
Essencia.

Nejznamnéjsi a jedineCnym tokajskym vinem je vino ASZU, které se vyrabi tak, ze se
do mostu pfidavaji cibéby, a ten pak ziska vétsi koncentraci cukru a specifickou chut.
Formule, podle které se cibéby do vina pfidavaiji, je pocet puten cibéb do tokajského
sudu o 126 litrech. Jedna putna pojme 25 kg cibéb. Vyrabi se pouze 3 - 6ti putnova
vina. V zavislosti na pocCtu puten se zveda i obsah cukru obsazeny ve viné, tedy 3
putnovy vybér ma 90 g/l a 5ti puthovy ma minimalné 120 g/l
Tato vina se nechavaji minimalné dva roky zrat v sudech a poté minimalné rok v
lahvich. My Vam v naSem vybéru nabizime k ochutnani 3 a 5ti putnovy ASZU z
Chateau Dereszla. Jsou to vyborna dezertni vina, ktera byla ocenéna na mnoha
vyznamnych svétovych soutézich. Stoji za to si je vychutnavat v menSich mnozstvich
a nalézat v nich elegantni komplexni viiné s ovocnym nadechem (broskev, merurika,
Svestka, pomeranc) nebo medem a liskovymi ofechy.
Hodi se k plisfiovym syram, husim jatrim, bilym masim pfipravenym s ovocem nebo
k dezertim, samo v8ak dokaze poskytnout neopakovatelny zazitek, je dobré ho viak
predtim vychladit na 10°C.

ASZU ESENCE



Aszu Esence, kterou v tomto vybéru nemame obsazenu, je vlastné koncentrat, ktery
pfirozenou silou gravitace odkapava z velkého barelu, kde se soustfedi cibéby, nez
jsou pouzity k vyrobé putnoveého vina. Je to vlastné to nejlepsi, nejkoncentrovanéjsi a
léCivé, jako Svycarské kapky. VyznacCuje se nizkym obsahem alkoholu 4-5 % a
vysokym obsahem cukru 450 - 600 g/I. LéCi dusi i télo a pije se opravdu po douscich.
Je velmi vzacna, vyrabi pouze v Sarzich o nékolik stech lahvich.

TOKAJ - REGION PRO JEDINECNY CHARAKTER VINA

Tokajsky region je rozlozen na 6000 hektarech a nachazi se v ném asi 26 vesnic. Je
poloZzen na Zemplinskych vrSich podél feky Bodrog. Je to idealni misto pro vznik
cibéb, které jsou pro vyrobu typickych tokajskych vin ASZU nezbytné. Destivé zafi,
ranni mlhy a vlhky vitr od feky na kopce, kde se péstuji hrozny, podporuje pfimo
vznik cibéb, teply sluneény Ffijen dava hroznim velmi dobfe dozrat a diky této
kombinaci mizeme okusit takové lahldky, jaké Vam v tomto vybéru nabizime.

TOKAJ - ZAJIMAVOSTI

Tokaj je prvni ochranna znamka - toto slovo je chranéno jiz od 18. stoleti
Tokaj je od c&ervna 2002 zapsan do seznamu Svétového dédictvi UNESCO
Tokaj zasahuje i na Slovensko.



