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Barikovy sud

Sud z ruznych druht dubu z Evropy a Ameriky.

Obsah 225 | (oblast Bordeaux), obsah 228 |
(oblast Burgund).

Pouziva se pro Cervena i bila vina.

Pro vino lze sud pouzit jen 3x.

Vino ze dreva sudu vyluhuje aromatickeé latky.
Délka skladovani zavisi na druhu vina.



BARRIQUE - SUCHE
2000

Slovenské vino biele akostné
Vyrobené na Slovensku

Juznoslovenskd vinohradnicka oblast’

Foaikorok

g/garfw
Vino s priviastkem pozdni shér -
Rok sklizne 2002
Vinarska oblast velkopaviovicka

Vinarska obec Velké Bilovice
Vini¢ni trat Predni hora

evidentni dislo jakosti 2483/07/02, ¢. vz. 31

dislo sarZe 12
4 12,60k 5 0.75
sklepmistr: Ing. Mad! Frantisek i
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Na Aleji 148,691 02 Velké Bilovice:



Historie
Vyroba zacala zhruba jiz od r. 1 000 pr. n. .

Pravdépodobné vynalez Keltu.
V historii dominuje Francie.

V 80. letech se vyroba rozsmla témeér do
celého sveta. o
Nejvétsi sud v CR je
ulozeny v Mikuloveé.




Zakladni skupiny barikovych sudu



1. sudy Bordeaux
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Specifikace Bordeaux Bordeaux Bordeaux
produkti Export Traditonal Chateau
Objem 225 | 225 | 225 |
Vyska 94 cm 94 cm 94 cm
Vaha 48,5 kg 41 kg 41 kg
Dira vycepu 50 mm 50 mm 50 mm
Hlavni primér 56 cm 56 cm 56 cm
dlitfaTiate 69 cm 69 cm 69 cm
prostoru
T/ogstka duhove 25-27 mm 22 mm 22 mm
ho dreva
Gal\ianlzovane 6.8 3 3
obruce
Kastanove 0 4 0

obruce



2. sudy Burgund
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Specifikace Burgund Burgund
o B E :
produktu U S Traditonal Chateau
Objem 228 | 228 | 228 |
Vyska 86,5 cm 86,5 cm 86,5 cm
Vdha 51 kg 50 kg 50 kg
Dira vycepu 50 mm 44 - 50 mm 44 - 50 mm
Hlavni primér 60 cm 60 cm 60 cm
ILUiD7Ee 73 cm 73 cm 73 cm
prostoru
TIousztka v 25-27 mm 25-27 mm 25-27 mm
duhového dreva
Galvvan/zovane 3 6 6
obruce
Kastanové obruce 0 8 4



3. sudy XXL
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Specifikace . . .
e Barrique 265 L Barrique 300 L Barrique 400 L
Objem 265 | 3001 400 |
Vyska 94 cm 100 cm 102 cm
Vdha 60 kg 65 kg 72 kg
Dira vycepu 50 mm 50 mm 50 mm
Hlavni primér 60 cm 63 cm 70 cm
IO 73 cm 78 cm 86,5 cm
prostoru
Tloustka
, v 25-2 25-2 2
duhového dreva > 27 mm > 27 mm 7 mm
Gal\ian/zovane 3 3 10
obruce
Kastanove 0 0 0

obruce



Vyrobni proces

* VVyrobou se zabyvaji bednari.

* Rozdily mezi lesy jsou zasadnim a zakladnim
krokem ve vyrobnim procesu.

| VINO BYDLI

NEJRADEJI VE DREVE.

~ It's a tree story.



Zpracovani stromu

Strom se porazi v dobé, kdy ma nejméné mizy.
Kmeny s narezou na platy

Dily se nastipaji

Do kazdého dilu se zavede klin




schnuti dubovych platu

* Trva 2 roky na volném prostranstvi v lese.
Béhem té doby se vyplavi necistoty a drsné
taniny.

* Drevu se tak doda zralost podporujici budouci
aroma vina.
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zavlazovani

e Stalé se sleduji povétrnostni podminky a
obsah vlhkosti ve dreve.

* Behem obdobi suchych povétrnostnich
podminek se drevo musi zavlazovat.



predehrati

 Umoznuje, aby se platy postupné ohnuly a
ziskaly konecnou podobu sudu.



Prazeni, toustovani...

* |Intenzita a doba prazeni ovliviuje aroma a
Ch Uté Vllna Toastmg levels (typical):

e L—Light (15 min.)

* M- Medium (30 min.)
* M+ - Medium

* H-Heavy (45 min.)




stavba sudu

e Kruhova podoba

Lakaliindaiale b







vypalovani sudu

e Stézejni faze vyrobniho procesu.
* Monitoruje se teplota a intenzita ohne.

* Cilem je dokonala harmonie mezi drevem a
vinem.




Sud po vyslouzeni

Normalni vino,
konak,
whisky,

rum,
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