Italské napoje v souvislostech

Spolu s Francii a Spanélskem je Italie lidrem na trhu. Vinaistvi ma jako obor s tradici
od dob Rima je vysoce rozvinuté, réva se péstovala jesté diive cca 2000 let pred Kristem.
V roce 900 pred Kristem uz péstovali révu Etruskové. 800 pt,n.l. oznacuji zemi jako Oenotria,
tedy zemé vina Rekové. V tdchto dobach se péstuje uz minimalné $estnact odrid vin. Pilo se
vino pfidavky medu, kofeni, dokonce motskou vodou. Dominuji zde pfevazné Cervena vina.
Vyskytuje se zde vice nez 1000 druhti vitisvinifera, za dalezit¢ mizeme pokladat asi 40
odriid. Mnoho odrid je autochtonich. Vina maji osobity styl.

Plocha vinic 776 000 ha. Spotfeba vina na osobu a rok je 42,2 podle prizkumu z roku
2011. To znamend pokles oproti pfedchozim letim a Zivotni styl Itald se méni. (1995 byla
spotfeba 62,5 1). Diraz je kladen na kvalitu, ne kvantitu. Vyméra vinic klesla o 15% za
poslednich deset let, vzhledem k nadprodukci. Az 15-20 % vyrobenych vin se neproda.
Italové vyuzivaji dotace z EU na vyrobu lihu. Dal$im souc¢asnym krokem z EU je “zelena

MeC

sklizeni™ = co se hiife prodava, se uz nelisuje.
Kvalitativni ¢lenéni vin

Prvni vinatsky zakon zabyvajici se kontrolou piivodu a odridovou skladbou vin vesel
v platnost v roce 1963 a po nékolika pozd¢jsich novelizacich (kdy byla v roce 1983

ustanovena kategorie teti - DOCG) definoval nasledujici zatiidéni vin:

1. Vino da Tavola (VdT) - stolni vino bez oznaceni plivodu nepodléhajici Zadnym zvlaStnim

kontroldm a nafizenim. Nesmi se uvadét odrida, ro¢nik ani region. V soucasnosti je toto

oznaceni v utlumu.

2. Od roku 2012 uZ oznaceni jenom Vino, Vinivarietali. Vino (bez CHOP/CHZO), vino

s uvedenim odriidy a ro¢niku.

IGT Vino da Tavola con IndicazioneGeografica- stolni vino se zemé&pisnym oznacenim

puvodu, pouZivana pro ,,super — toskanska vina“ povazovana za vlajkové lodi vinafstvi.V

soucasnosti je toto oznaceni v Gtlumu. V roce 1992 tzv. Goritv zdkon upravujici IGT.

3. IGP - IndicazioneGeograficaProtetta . vina chrani zemépisné oblasti (CHZO — chranéné
zemépisné Uzemi) Dnes 118 vin.

4. Denominazione di OrigineControllata (DOC) - jakostni vino specifického,

definovaného ptivodu podléhajici kontrolam tykajicich se povolenych odrtd,



maximalnich vynosii, obsahu alkoholu, Skoleni a zrani. Garantuje ptivod (mén¢ uz kvalitu),

v soucasnosti v utlumu.

5. DOP Denominazione di OrigineProtetta, Chranéna oblast oznaceni ptivodu, zahrnuje i

dosavadni DOCG.

6. Denominazione di OrigineControllata e Garantita (DOCG) - jakostni vino

specifického, definovaného ptivodu podléhajici kontrolam tykajicich se povolenych
odrid, pfisngji omezenych vynost, obsahu alkoholu, Skoleni, zrani a navic podléhajici
organoleptickym zkouskam (jinak nazyvanym degustace). Kazd¢ takto ocenéné a uznané vino
je oznacené peceti a ¢islem. Piivodné se toto oznaceni vztahovalo pouze na Ctyii ,,velkd* vina
- Barolo, Barbaresco, Brunello di Montalcino a Vino Nobile di Montepulciano. Dnes zahrnuje

znaceni 73 vin.

DOCG = DOP

DOC =DOP

IGT = 1GP

VDT = ViniVarientali and Vino

Bianco/ rosato/ Ciareto/ Rosso

Vinarské fenomény
Franciacorta— oblast, ne nahodouptezdivana téz ,,Mald Champagne Itallie®, v niZ se vyrabi

sekt tradicni Sampanskou metodou z odrid Pinot a Chardonnay z oblasti Franciacorta

Martini — Kofenéné vino. Ma funkci aperitivu. SmiSena trest’ z listli, semen a kotentlip 235
riznych rostlin je smichana se specialné¢ vybranymi odridami vin, karamelem, vytazky
aromatickych bylin a malym mnozstvim ¢istého alkoholu. Potom smés zraje né¢kolik mésicd,
az  dosdhne  chutové  harmonie. Vyrabi  jej firma  Martini  &Rossi.
Na trhu je k dispozici: Martini Bianco, Martini Extra Dry, Martini Rosé, Martini
Rosso, Martini Bitter.

EsT! EST!! EST!!! — je nazev ,,slavného vina z regionu Lazio. Legenda vypravi pfibéh o

biskupovi z 12 stol. Est, je zkratka pro VinumEstBonum aneb vino je dobré.



Barolo, z odriidy Nebiolo zraje minimalné¢ dva roky v sudu a potom jesté rok na lahvi.
Vyznamni vyrobci nechéavaji jesté déle. Vina vydrzi az 20-25 let na lahvi. Vino ma vyssi

tiislovinu, je opulentni, ma vyssi alkohol.

Barbaresco, z odridy Nebiolo, zraje minimaln¢ dva roky v sudu. Lze archovovat 5-10 let.
Neni tak strukturované jako Barolo, dé se pit diiv. Neni tak finanéné ndrocné jako Barolo.

Elegantni, kotenité, hlad¢i, mén¢ koncentrované.

TraminerAromatico (Gewiirztraminer) ma ziejme svtj ptivod v obci Tramin (Termeno), kde

se také kazdoro¢né konaji na jeji pocest traminové slavnosti.

Lambrusco, vyrobené¢ ze stejnojmenné odrid v oblasti Emilia Romagna. Je opatfeno

Sroubovacim uzévérem a ma jemné perleni.

Cinqueterreje legendarni vino ze strmych pfimotskych vinic pobliz La Spezie. Je aromatické
a opulentni bilé vino z odriid Vermentino, Albarola a Bosco. Skalni vinice Cinqueterre, které
jsou vysazeny na ptimotskych ttesech se pomalu ale jisté vytraceji z vinatské mapy. Nedavno

byla oblast CinqueTerre zafazena na seznam UNESCO.

Chianti,cervené vino z Toskanska. Musi obsahovat mezi 75-90% mistni odriidy Sangiovese,
jejiz jméno v prekladu znamend ,JJupiterova krev*. Nékterd vina Chianti Classico DOCG se

fadi mezi nejlepsi vina Itélie.

Brunello di Montalcino je bezpochyby nejgrandioznéjsi toskanské vino a fadi se mezi
nejvetsi (a nejdrazsi) italskd vina viibec. Vina Brunello di Montalcino DOCG jsou legendérni

struktury, mocnd, opulentni, s dlouhou Zivotaschopnosti a pfimétené vysokymi cenami.

Marsala, pochazi ze Sicilie z oblasti stejnojmenného mésta. Marsala je likérové vino z
odriidPugnatello a Nerellomascalese. Déle neZ rok starne v sudech z vybraného dubového

dreva. Vynikajicim zplisobem dopliiuje cokoladové dezerty.



Amaretto —likérz mandli, meruiikovych jader, bylin, vanilky a kofeni. Obsahuje 25 %

alkoholu. Nazev Amaretto je odvozen od slova amaro. V piekladu hotky neboli trochu hotky.

AmaroMontenegro - hotky bylinny alkoholicky napoj. Vyrabi se z vice nez 40 bylin

z celého svéta. M4 jemnou, citrursové hotkou chut a vini pomerancové kiiry, cerstvého

vvvvvv

Bombardino — emulsni likér z Tyrol. Podava se v malé sklenicce se Slehackou. V zim¢ se

podava teply, v 1été vychlazeny. Lze kombinovat s espressem.

Campari — hotky likér s tradici od roku 1860. Je slozen z 86 rGznych bylin. Podava se

s ledem.
Crodino — nealkoholicky hotky bylinny napoj od firmy Campari.

Grappa — je aromaticky destilat z vinnych matolin. Je pojmenovéana podle mista pivodu —

méstecka Grappa. V Italii se Grappa podéava jako digestiv po jidle.

Sambuca —anyzovy likér s pfisadou Cerného bezu ( sambuctus = Cerny bez). Alkohol se

pohybuje mezi 38 - 42 %. Napoj je hodn¢ sladky a podava se s kdvovymi zrny.

Moretta di Fano — likér, vyrabény z brandy, anyzu a rumu. Rybafi si jej davaji rano do kavy,

------

aby se obsah hrnecku doplnil. Takova kava se v Anconé nazyva Turchetto, neboli turecka. ..

Caffé espresso — je rychly zplisob ptipravy, pficemz se z kavy vyluhuje nejvice chutovych

a aromatickych latek a minimum Skodlivin, které v ni jsou. Variace s mlékem:

Cappucino - cca 120 ml napoj. 1/3 espressa, 1/3 mléka a 1/3 mlécné pény.

CafféMacchiato - espresso s troSkou mlécné pény

LatteMacchiato - horké mléko, mléna péna (dohromady 200 ml z toho 1/3 mlécné pény)
prelité 50 ml espressa, podavame ve skle.

CafféLatte - 150 ml horkého mléka bez pény a 50 ml espressa, podavané ve skle

Café Freddo - ledové espresso, nékdy s mlékem nebo cukrem

Café Corretto - espresso s destilatem. Destilat podavame vzdy zvIast.
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