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Italské uzeniny



Prosciutto di Parma




Prosciutto (Prsut)

Prosut(o) je druh suSené, veprfové Sunky puvodem z ltalie,
ktera je vSak v mnoha obménach vyrabéena ve vetsine
primorskych statu s vlastnim vyrobnim postupem.

Vyrabi se z vepfového masa, které je nejprve nékolik tydnu
aZz meésicu nalozeno v soli a pak se po nékolik mésicu az
let susi na dobre vetraném miste



San Daniele




San Daniele

Tato draha lahudkova Sunka je nékterymi labZniky
povazovana za chutnejsi a jemnejSi nez sunka parmska.

Sandanielska sunka se vyrabi v mnohem mensim mnozstvi
nez Sunka parmska, a je tim padem mnohem drazsi.



Pancetta




Pancetta

Tyto kulaté srolované platky z nasoleneho veprovéeho boku
nahrazuji v italské kuchyni nevyuzenou slaninu.

Pancetta se da jist studena jako predkrm,
je vsak pomerne tucna.

Je nepostradatelna pri priprave pokrmu
spaghetti alla carbonara.






Speck

Tento druh slaniny se pripravuje z veproveho boku
ochuceneho bylinkami a korenim,
ktery se udi na bukovem dreve a potom se susi.

Pouziva se na dochuceni polévek nebo omacek.

Vyborne chutna takeé s varenym hrachem nebo cocCkou.






Lordo

Lordo je spek, ktery se pouziva vyhradne na vareni.



Bresaola




Bresaola

Bresaola, pochazejici z Valtelliny v Lombardii,
je mistni specialita ze suseného hoveziho masa.

Nasolené hovezi maso lahodné chuti nakrajené na tenke
platky se dokonale hodi jako predkrm, ktery se pokape
panenskym olivovym olejem a trochou citronove stavy.



Luganega




Luganega

Ke specialitam severni casti ltalie patri luganega, jemneé
korenena klobasa vyrobena z veproveho,
jez mnohdy obsahuje parmazan.

Casto se griluje, smazi s bilym vinem
nebo se podava s CoCkou Ci s bramborovou kasi.
Muzeme ji také nakrajet na koleCka a primichat do rizota.



Cotechino




Cotechino

Cotechino je velka jemne korfenéna a solena uzenina
vyrobena z veproveho masa.

Ochucené maso se necha nékolik dni ulezet.

Svuj nazev uzenina ziskala podle slova coteca — kuze.






Coppa

Tato nasolena a susena uzenina se vyrabi
z veprove plece nebo hrudi

a prodava se ve slupce z veprové kuze.

Coppa ma zhruba obdelnikovy tvar
a syte cervenou barvu.



Zampone




Zampone

Tato specialita pochazejici z Modeny se vyrabi
z veprovych nozicek plnenych jemné namletym
veprovym raminkem a odrezky véetné kuze.

Mietym masem se naplni veprova nozicka tak,
aby ziskala puvodni tvar.

Zampone vazi do 2kg.



Mortadella




Mortadella

LI "4V 40 |

Z veprového masa.

Je velmi jemna, nekomu by se mohla zdat
temer nevyrazna.

Obsahuje kousky sadla a pistaciovych ofisku.

Tento salam je vyrabény z tuCného masa
(z veproveého laloku nebo ze slaniny pancetta)
a z libovéeho masa z veprove plece Ci kyty.



| Felino

Salami




Salami di Felino

Tato vynikajici jemna uzenina z nahrubo krajeného masa
pochazi z Felina pobliz Parmy
a je povazovana za jednu z nejjemnejsich.

Vyrabi se predevsim z liboveho masa
a dochucuje se kulickami cerného pepre,
trochou Cesneku a mistniho bilého vina.



Salami milano




Salami milano

Je jednou z nejbéznéjsi italskou uzeninou,
ktera se vyrabi ze stejného mnozstvi najemno namletého
veprového, sadla a hovéziho.

Maso se dochucuje peprem, cesnekem a bilym vinem.



Bellafetta

Plisnovy salam s bilym vinem a nizkym obsahem tuku



http://www.eshop-rychle.cz/fotky1679/fotos/_vyrd11_12bellafetta-krajena.JPG

Spianata romana

Jemna chut zvyraznena
kousky italskeé slaniny




Ungherese extra

Tradicni italsky jemnozrnny salam
S vyraznou uzenou chuti

Chut'ove predcCi sve madarské "kolegy"




Sicilianella

Tradicni hrubozrnny sicilsky
salam v uslechtilé plisni.

Exkluzivni "peprna” delikatesa




Felino

Tradicni severoitalsky
jemnozrnny salam v
uslechtilé plisni.

Jemna chut’ a vysoky
obsah libového masa.




Passita ORO

Vynikajici italska
klobaska PASSITA
s prirodni plisni

Lahodna jemna chut’




Salamella

Tradicni italsky salam
v uslechtilé plisni.

Jemna masova chut
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