Témata seminarnich praci pro
Mezinarodni gastronomii LS 2025

1. Superpotraviny.

2. Moderni stravovaci styly, vyznam, charakteristika, piiklady (moZzné az 4
semindrni prace).

3. Moderni podnikatelské aktivity a start-upy v gastronomii

3. Charakteristika soucasnych pokladnich systému, jejich funkce a propojeni s
PMS podniku, uvést konkrétni ptiklad.

4. Online marketingova komunikace v gastronomii. Nastroje, aplika¢ni ptiklady.

5. Digital marketing a jeho vyuziti v gastronomii, ptiklady aplikace (mozné az 4
seminarni prace).

6. Robotizace a automatizace v gastronomii, vyuziti Al a IT technologii.
7. Zajimavé gastronomické koncepty.

8. Molekularni gastronomie — charakteristika, popis probihajicich procesti a
védeckych poznatki, ptiklady.

9. Moderni sttedomotska kuchyné, charakteristika, vyznam, pfinos pro vyzivu,
cestovni ruch, marketing a novodoby Zivotni styl, ptiklady.

10. Tradi¢ni ¢eska a moravska kuchyné, regiondlni kuchyn¢, charakteristika,
vyznam pro cestovni ruch, ptiklady jejich vyuziti v marketingu destinace,
soutéze a certifikaty kvality.

11. Udrzitelné koncepty v gastronomii (mozné az 4 seminarni prace).

12. Green management v gastronomii, aplikacni pfiklady, best practice (mozné
az 4 semindrni prace).

13. Marketingova komunikace v gastronomii, aplika¢ni ptiklady (mozné az 4
semindrni prace).

14. Gastronomické eventy, food festivaly (moZné az 4 semindrni prace).



