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Témata pro seminare z Mezinarodni gastronomie 2020

Trend cloudovych kuchyni - nova obchodni prileZitost.

Nové moznosti objednani a platby sluzby — bezhotovostni aplikace.
Koncepty pro dovoz jidla.

Sdilena gastronomie.

»Pricing 4.0 — personalizovana cenotvorba.

Trendy v gastronomii I.

Trendy v gastronomii II.

Trendy v gastronomii III.

Netradi¢ni restauracni (nebo jiné stravovaci) koncepty.

. Pokladni a platebni systémy v gastronomii.
. WellnessFood.

. n2Foodies“I. — III.

. Koncept BIO a EKO v gastronomii.

. Moderni stravovaci styly.

. Narodnosti a stravovani.

. NaboZenstvi a stravovani.

. Programy na podporu gastronomie po COVID - 19.
. Gastro podniky v dobé koronavirové.

. Pohostinstvi v regionech.

. Slezska kuchyné.

. Stravenky v gastronomii.

. Dietni stravovani — podle diet.

. Stravovani v laznich.



